CATERING Speisenpblan NEU:
feelgood vom: 17.01.2022 TR bis: 21.01.2022 . .
jetzt in [hrem
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag X
M Putensteak mit Pfirsich und Betrielos-
Kése Uberbacken* dazu Mailander Sahneschnitzel mit restaurant
e Buttermdhren** und Zwiebeln und Champignons* Front Jei
n Sahnesol3e*** an an Pommes frites NLLLBLILE I
i Kartoffelkroketten****
575 kcal 635 kcal
1 *6,F,G **G ***6,15,F,G ****A *6,15,A,C,F
4,40 € / Gaste: 4,90 € 4,40 € / Gaste: 4,90 €
Geflllte Kartoffeltaschen* mit .. | Gebraten hweineleber* mit . .
M .S* ¢ Hausgemachte Boulette mit ene S¢ ve - Ein schones Wochenende
e Broccoli** und Senf- . o glacierten Zwiebeln** und N
o Sol3e* und Schmorbohnen - wunscht Ihnen lhr B+F Ang-
SahnesoRe o Buttererbsen*** an . w.cot®
n . an Petersiliekartoffeln . Catering-feelgood Team WW
6 (vegetarisch) Kartoffelpiree
halbe Portion 2.85€/3.35€
510 kcal 645 kcal 585 kcal
2 *G **G *¥*15,G ) *6,A,C,F **6,F *6,A,F **6,F **¥*G ***x9 G | _ _
4,05 € / Gaste: 4,55 € 4,05 € / Gaste: 4,55 € 4,05 € / Gaste: 4,55 € ‘b “ﬁ.
. . Petersiliekartoffeln mit . . . Zwei gekochte Eier in . .
M Erbseneintopf* mit . " - Grie3flammerie* mit *g ) Spatzle-Gemisepfanne* dazu -
e Krauterquark* und WeilBkraut- Senfsol3e* mit Dampfkartoffeln . “?. ‘b
e Bockwurst** und . Erdbeeren . Méhrensalat
n Weizenbrot*** Paprikasalat (vegetarisch) dazu Rote Bete (vegetarisch)
" (vegetarisch) (vegetarisch)
u
halbe Portion 2.65€/3.15€ |halbe Portion 2.65€/3.15€ halbe Portion 2.65€/3.15€
695 kcal 340 kcal 610 kcal 535 kcal 510 kcal
3 *| *+1,2,8,J **A,F,G *G *AG *6,A.C,F,J **4 *AC.G
3,75 € / Géste: 4,25 € 3,75 € / Giste: 4,25 € 3,75 € / Géste: 4,25 € 3,75 € / Giste: 4,25 € 3,75 € / Giste: 4,25 €
Ts Wir wiinschen Ihnen einen
av guten Start in die Woche.
gp
ep
s e 1,90 € / Gaste:2,40 € 1,90 € / Gaste:2,40 € 1,90 € / Gaste:2,40 € 2,20 € / Gaste: 2,70 €
Bealenen Sie sich an der Salatbar Dressing: American*, Joghurt**, French***  Italien®, saure Sahne’",Frischkase >
Verschlede.ne .angeT\acllte Salate haben Sie ZI..JI" Auswahl. +G,) g sax g “6,GF - g
Auch unterschiedliche Ole fiir Ihre Salate haben Sie zur Auswahl.

1 Konservierungsstoff, 2 Antioxidationsmittel, 3 Geschmacksverstarker, 4 StiRungsmittel, 5 Sduerungsmittel, 6 Farbstoff, 7 Emulgator, 8 Stabmsator, 9 geschwefelt, 10 enthélt eine Phenylalaninquelle, 11 kann bei tbermafligem Verzehr abfiihrend wirken, 12
Phosphat, 13 Verdickungsmittel, 14 unter Verwendung von Milch, 15 unter Verwendung von Sahne, 16 Milchpulver, 17 Molkenpulver, 18 Milcheiweif3, 19 Eiklar, 20 unter Verwendung von Alkohol, 21 geschwérzt, 22 koffeinhaltig, A glutenhaltiges Getreide, B
Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnusse, F Soja, G Milch / Milchzucker (Laktose), H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L enthélt Schwefeldioxid und Sulfide in Konzentration von mehr als 10 mg/kg, M Lupinen, N Weichtiere




